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LE POINTU, PETIT FRERE VAUDOIS DU FLATIRON BUILDING

«Installe dans un batiment immediatement reconnaissable, I'ancien Lavaux, entierement
restauré, a gardé son caractere a la fois hausmannien et décontracteé.

C'est & son emplacement & l'angle des rues Neuve et Pre-du-Marche, a deux pas de la
Riponne, que le batiment doit son nom : Le Pointu. Sa facade, richement décoree, temoigne
du développement important du centre-ville a la fin du 19e siecle. Ses ¢legantes cariatides
soutenant le balcon du premier ¢tage que la molasse ou l'ardoise utilisees relevent de
I'architecture d'inspiration haussmannienne.

Si le mobilier et la décoration sont contemporains, restent les nombreuses et larges baies
vitrées d'origine. Le Pointu mele avec habilet¢ branchitude new-yorkaise et héritage
historique. L'immeuble n'est-il pas la version vaudoise du fameux Flatiron Building ? Tout ici
rappelle qu'a deux pas, sur les places de la Riponne et de la Palud, se tient deux fois par
semaine un marché centenaire qui marque la rencontre sans cesse renouvelee entre la
campagne, le vignoble et la ville.»
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BIENVENUE LES POINTURES

Notre cheffe Patricia et son équipe originaire des quattre coins du
globe (sans exageération aucune) vous font decouvrir le concept de
GastroPub.

Des plats inspirés des traditions des pubs du monde entier, 100% faits
maison, prépares avec des produits suisses et par une equipe aussi
cosmopolite que la carte et accompagnés de bicres lausannoises ou
vins de la région.

RESERVATION SUR INTERNET

ET POUR PLUS DE 6 PERS. ENVOYEZ-NOUS UN MAIL
HELLO@LE-POINTU.CH

wwuw.le-pointu.ch | @lepointulausanne
Code WIFI : «onditpas»
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SODAS ET MINERALES MAISON

Limonade, orangeade
Gingembrade

Thé froid maison

Jus d'orange frais

Eau Caz. du Pointu 30c]

Eau Caz. du Pointu Carafe 1L

2cl de gingembre frais en extra : + CHF 2

BAR A 1US 33CL

Jus de tomates

Nectar d'abricot (Suisse)

Jus de pomme (Suisse)

Jus de nectar de raisin petillant (Suisse)

NOS SOFTS 33CL

ChariTea Mate Bio
Urban Kombucha

Menthe Poivrée ou Gingembre ou Hibiscus

VINS
BLANCS
Chordonnqy | Petit Chablis, Domaine Christophe, Bourgogne, France

Petite Arvine | Primus Classicus, AOC Valais, Suisse

Chasselas | Domaine de Penloup, Grand Cru, AOC La Cote, Suisse

Sc:uvignon Blanc | Domaine Berthuier, Coteaux du Giennois, Vallée de la Loire, France

U

ROUGES

Primitivo | Antico Sigillo, Primitivo di Manduria DOP, Povilles, ltalie
SYI‘Gh Galota | Domaine de Montbenay, La Cote, Vaud, Suisse
Grenache | Domaine la Manarine bio, Cote du Rhone, France
Pinot Noir vieilles vignes | Thierry Constantin, Valais, Suisse

ROSE
Ros¢ de Gomqy | Domaine des Perrieres, Peissy, AOC Geneve

MOUSSEUX

Assemblage rosé | PET NAT | Un Grain de Folie, Languedoc-Roussillon, France
Pinot Noir | Grand Cru brut, Abbaye de Mont, Méthode traditionnelle, Moni-sur-Rolle
Prosecco | Setteanime Extra Dry, DOC Treviso, ltalie

“PSSST: “RETROUVEZ NOTRE SELECTION DE VINS NATS EN BOUTEILLE A NOTRE ARDOISE DU BAR”
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GINT0S

Tanqguerey 10 | Lime & Pamplemousse seche | 4

Martin Miller's | Fraise & Basilic 15
Nordes | Orange & Fraise séchee 15
Hendrick’s | Concombre & Poivre 15
Gordon’s | Lime 13
Monkey 47 | Zeste de citronébaies de genievre | 6
Roku | Cingembre frais 16

00 Gin | Tanquerey 00 (no alcool), Lime et thym |13

Gin des mamies | Gin lausannois, pomme&menthe | 4

Beefeater 24 | Grapefruit & Menthe 15
Rangpur | Cardamone & Orange 15
Engine BIO | Pomme sechee & Basilic 16
Turicum | Pomme séchée & Zeste de citron 16
Gin Mare | Romarin |7
Saigon baigur Premium | Thym & Kefir 16

LES ALCOOLS

RHUMS 4cl

Diplomatico 16
«Stiggins” Fancy» Plantation

Xaymaca «Extra Dry» Plantation 14
Ron Master «Reserve Zafray 17
Appleton Signature 14
Sailor Jerry 12

TEQUILAEVODKAS 4cl

Mezcal Se Busca 15
Tequila Don Julio Blanco 12
Tequila Don Julio Reposado 12
Smirnoff Red |12
belvedere 16

WHISKEYS & BOURBONS 4cl

Jameson 12
Jack Daniels 12
Marker's Mark 14
Bulleit Rye 16
Bulleit 14
Oban 14y 16
Clenfiddich 1 2y 14
Aberlour 10y 14
Talisker 10y 16
Lagavulin 18
Southern Comfort 12

SPECIAL SHOT 2cl
Hot Chihuahua (cannelle/piment) from Lausanne! 5

Autres alcool: prix ind




THE BARMAN SHOW

Les classiques | Aperol (1), Hugo (1'1), Pimm’s (12)

Le Pointu 7.0 | Gin Cordon'’s infuse (thym, laurier et cardamome), Jus de Concombre & Citron, Sirop de Sucre
Early Gin | Cin Cordon’s infuse au Earl Crey, Sirop de Chai, Jus de Citron, Ginger Ale

16
16

Momo Sprifz | Rhum blonc Pampero, Vermouth suisse Belsazar, Liqueur 43, jus de citron, Prosecco extra dry, Eou Gazeuse | 3

Apple Pie Sour | Vodka Smimoff, sirop apple pie, Mandarine Napoléon et jus de citron

French Mule | Cognac, Ginger Beer, Citron Vert, Angostura

Moscow Mule | Vodka Smirmoff, Ginger Beer, Citron Vert, Angostura

London Mule | Gin Gordon’s, Ginger beer, Citron Vert, Angostura

Jamaican Mule | Spicy Rhum Captain Morgan Ginger Beer, Citron Vert, Angostura

Mojito (cubcm s’ryle) | Rhum Blanc Pampero, Jus de Citron frais, Sucre, Menthe, Eau Gazeuse
Basil SplOSh | Gin Gordon's, Jus de Citron, Basilic frais, Eau Cazeuse

Amaretto Sour | Amaretto, Jus de Citron, Sirop de Sucre, Angostura

Pink Sour | Gin Gordon's infusé¢ au pamplemousse, Jus de Citron, Sirop de Sucre

Vacation Sour | Vodka Smimoff, Chambord, Jus de Citron, Sirop de Vanille

TijUOﬂQ Sour | Mezcal, Jus de citron, Ananas et menthe, Sirop de sucre et tranches de gingembre frais
Kefir Kefir | Tequila Don Julio infusee au Kéfir, Liqueur de Sureau, Jus de Citron, Crapefuit, Srop dAgave, Coriandre

U

LES BIERES

Nos bicres pressions sont brassées par La Nebuleuse a Renens

PRESSIONS 25c¢l
Blonde « Zepp » 4.7% gg

Blanche « Moonshine », 4.5%
IPA « Embuscade », 6.7% 6.5

Biere du moment (demandez au staff) 6.5
CIDRE

Artisanal suisse «Crafty», 5% 6
BOUTEILLES 33cl
Birra Moretti | Lager Italienne, 4.6% 55
Diversion | IPA de la Néb sans alcool 9.5
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THE BARISTA CORNER

Notre café est un assemblage 100% Arabica du Brésil, de Colombie et du Costa-Rica.
Il est torrefie & Baulmes (Vaud) par Raygil Cafes, Artisan torrefacteur depuis 1964,

LES COUPS DE COEUR DU POINTU

Flat White 57

Wake upl Double espresso et mousse de lait

Lavandu Latte
Caoppuccino & la lavande

Chai latte au lait d'avoine 65. gaggbcc%wgtl%i\lz et charbon actif
LES CAFES

Café, Espresso, Ristretto 3.9 Renverse

Americano 49 Cortado

Espresso Macchiato 4 Cappuccino

Double Espresso 49 Latte Macchiato
Matcha Latte 6 lced Coffee

Chocolat/Chai Latte Chaud ou froid 9.5 Mocaccino Chaud ovu froid

Extras : lait sans lactose (+0.5), lait davoine (Oatly+ 1), shot de cafe (+1)

LES THES '

Babouchka | Thé noir aux notes dagrumes

Alize | The vert de Chine fruite, pétales de tournesol, de bleuets et de roses

Earl GI’QY | Meélange de thes noirs dinde et Ceylan aromatise & la bergamote

English Breakfast | The nor aux longues feulles du Ceylan du jardin de Kenilworth
Masala Chai | The noir indien aux ¢pices: Clou de girofle, cardamome, cannelle et gingembre
Gunpowder | The vert de Chine BIO

Sencha | The vert japonais & larges feuiles

Jasmin Vert | Fleurs de jasmin sur une base de the vert chinois Sencha

g Buchu Plus | Feuiles de Buchu, morceaux de pomme, feuilles de more, fleurs dHibiscus et de Tounesol,
morceaux daronio, framboise, baie de Goji (sans théine

-C ROOIbOS vert | Roobos vert dAfiique du Sud, fleurs de cacius, bleuets et aromes
"’ Mélange du Torrent | Balade en montagne avec menthe, romarin, sauge et bleuet
S Infusion chaude menthe et ginger frais + 1

¢

COCKTAILS SANS ALCOOL

Virgin Basil splcsh | Concombre, gingembre, basilic, soda water

Flower Power | Hibiscus, peche, pomme et citron

Pti Poussin | Jus de pomme, purée de fruit de la passion, sirop Apple Pie, jus de citron
00 Ginto | Cin Tanquerey 00 (sons alcool), tonic Thomas Henry, Lime et thym

Theiere chf 5
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BRUNCHONS! ot 1om A 154

Nos classiques, nos originaux et nos creations, ¢labores par notre cheffe Patricia
et son equipe.
Nos pains sont ¢labores par Bread Store (CH), I'un des
"Meilleur Ouvrier de France" Boulanger de I'annee 2007.

¢
SALTIES

EGGS BENEDICT - 23

Pain toaste, pousse dépinard, asperge, ceuf poche, sauce hollandaise, salade
Extra saumon fume: + 5 CHF / Extra bacon: + 2 CHF

EGG IN A HOLE - 23

Toasts gratinés a la moutarde et gruyere, un petit nid accueillant
un oeuf au plat et des tranches de bacon croustillont, salode

EXPLOSIVE BRUSCHETTA - 22

Focaccia, legumes de saison, asperge, sauce (recette tres secrete), oignon frits, sesame, oeuf poche, salade

Extra saumon fume: + 5 CHF / Extra bacon: + 2 CHF

COURGETTOAST - 24

Rugbrod (Pain noir nordique), creme acidulée & la feta grecque bio,
courgette a la menthe fraiche et huile d'olive extra vierge, saumon fumé, ceuf pochée, salade
-> Option veggie: 20 CHF / Extra bacon: + 2 CHF

SALADE DENT-DE-LION - 25

Salade dent-de-lion, ¢pinard, crottons de focaccia, dressing, oeuf poche, bacon

PANCAKES SALES - 16

3 pancakes, bacon, oeuf au plat, sirop dérable

SALMON BLINIS - 18

3 pancakes, saumon fume, yaourt au zeste de lime

FRENCH TOASTS SALES - 17

2 tranches de pain perdu brioche, bacon, oeuf au plat, sirop derable

UN EXTRA ? Bacon: +2 Saumon: +5 Pain sans gluten: +2.5
Oeuf poche: +2.5 Oeuf au plat: +2 Salade: +4

Si tu n'aimes pas les asperges, on te propose de la courgette rotie & la place :)

e

B00ZY BRUNCH

MIMOSA PROSECCO -10

Prosecco SetteAnime Extra dry, jus dorange juse presse, triple sec

APPLE PIE SOUR -16

Vodka Smimoff, sirop apple pie, Mandarine Napoléon et jus de citron

EARLY GIN - 16

Cin Gordon’s, infuse au Earl Grey, Sirop de Chai, Jus de Citron, Ginger Ale

PETNAT ROSE (75CL) - 52

Un Crain de Folie, Languedoc-Roussillon, France

SWEETIES

PANCAKES SUCRES -15

3 pancakes sucres, compote rhubarbe et fruit du moment, mascarpone, sirop d'érable

PANCAKES CHOCO & BANANE -17

3 pancakes sucrés, banane, mascarpone, choco fondu, sirop d'érable

FRENCH TOASTS SUCRES - 15

2 tranches de pain perdu brioche, compote rhubarbe et fruit du moment, mascarpone, sirop derable

L'INDEBOULONNABLE CHEESECAKE - 7.5

Cheesecake crémeux nature, compote rhubarbe et fruit du moment

GALATA'S MADELEINES - 7

2 Madeleines de saison et sans gluten de la Maison Galata, servies avec chantilly mascarpone

Origines des viandes: Suisse / Saumon: Norvege
Nhésitez pas & nous demander des infos concernant les mets pouvant déclencher des intolérances ou des allergies
Prix indiques en CHF | Comprenant la TVA | Service inclus
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