






PLATS
 PULLED BURGER – 25 CHF

Bun moelleux et doré, effiloché de porc juteux, sauce bbq maison, roquette et pickles de choux rouge.
Soupe ou salade en accompagnement

EGGS BENEDICT - 23 CHF
Pain toasté, pousses d’épinard, asperges, œufs pochés et sauce hollandaise, salade

Extra saumon fumé: + 5 CHF 

POKE POINTU – 24 CHF
Riz venere, haricots verts, edamame, pickles de concombre et carottes, 

saumon des Grisons, oignons frits et sauce spéciale de la casa
Option végane: pastèque fraîche marinée au lieu du saumon - 2CHF

GREENSSALAD – 25 CHF
Asperges, pousses d’épinard, haricots verts, vinaigrette secrète et explosive, 

stracciatella vaudoise, croutons de focaccia croustillants et oignons frits

SWEETIES
L’INDÉBOULONNABLE CHEESECAKE - 7.5 CHF

Cheesecake crémeux nature, compote du moment

L’INCROYABLE CRUMBLE – 9.5 CHF
Fruits du moment, crumble amande et pépites de chocolat fondantes, mascarpone

 (sans gluten) Attention : 7min de cuisson

GALATA’S MADELEINES – 7 CHF
Madeleines chocolat & sarrasin sans gluten de Maison Galata, servies par deux avec du mascarpone
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Origines des viandes: Suisse / Saumon: Norvège
N’hésitez pas à nous demander des infos concernant les mets pouvant déclencher des intolérances ou des allergies

Prix indiqués en CHF | Comprenant la TVA | Service inclus
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NOS FAMEUSES TRANCHES
(Tartines servies par deux avec salade (vinaigrette au sésame) ou une soupe

COURGETTOAST – 24 CHF
Rügbrod (Pain noir nordique), crème acidulée à la féta, courgettes à la menthe fraîche et huile d’olive extra vierge, 

saumon fumé et œuf fermier au plat 
-> Option veggie: 20 CHF

L’ONCTUEUSE AUBERGINE – 18 CHF
Focaccia, caviar d’aubergine onctueux au tahini, pickles d’oignons rouge, 

ricotta Vaudoise à l’huile d’olive extra vierge et menthe fraîche

IL TARTARE - 23 CHF
Pain au levain, tartare de bœuf (160g), tomates séchées,

pesto maison, huile d’olive extra vierge au basilic, pignons de pain torréfiés et copeaux de parmesan 

ASPERGELLA – 22 CHF
Focaccia, asperges au pesto maison, olives noires de Kalamata, tomates et capres, 

stracciatella (cœur de burrata) de Cuarnens (VD), coppa valaisanne de chez Chappot Salaisons
> Option veggie: 19 CHF 

COMBO – 22 CHF

NOUVEAU: COMBO VEGGIE – 19 CHF

Sélectionnez 2 tranches différentes ci-dessus

LUNCHONS! DE 12 À 14H
 

Nos classiques, nos originaux et nos créations, élaborés par notre cheffe Patricia 
et son équipe. 

Notre pain et notre focaccia sont élaborés par Bread Store, l'un des 
"Meilleur Ouvrier de France" Boulanger de l'année 2007.


